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Liebe Gaste und Freunde

unseres Hauses,

Ankommen und sich wohlftihlen -

in Bayern, mitten im
malerischen  Natur-
paradies Bayerischer
Wald, gibt es eine
Region, in der dies
moglich ist — Baye-
risch Eisenstein.

Erkunden Sie Natur
pur und geniel3en Sie
bayerische Gastlich-
keit. Entdecken Sie
als Aktivurlauber vielféltige Freizeitmdg-
lichkeiten, Kulturereignisse und Ausflugs-
ziele. Bayerisch Eisenstein ndher kennen-

zulernen lohnt sich ganz besonders.
Deswegen freuen wir uns, lhnen zum er-
sten Mal unser Hittn-Blatt’| prasentieren
zu kénnen.

Das Hiittn- Blatt’l informiert Sie in regel-
maBigen Abstdnden aktuell iiber Neues
und Interessantes aus lhrer Grenzglashiit-
te und dem Naturerlebnispark Bayerischer
Wald.

Erleben Sie in Bayerisch Eisenstein einen
unvergesslichen Aufenthalt in der faszinie-
renden Naturlandschaft — und in unserer
Grenzglashiitte herzliche Gastgeber, die
bemiiht sind Ihnen (fast) jeden Wunsch
von den Augen abzulesen.

In diesem Sinne wiinschen wir lhnen viel
Vergniigen beim Lesen und verbleiben bis
zur nachsten Ausgabe herzlichst

Jhre Maria Stroluneder
& das Team der 5rem%la.sl¢'&a

Lust auf ein unvergessliches Erlebnis?

Bayerisch genieBen - Restaurant und
Schauglashiitte in der Grenzglashiitte

Tauchen Sie fiir kurze Zeit in die Welt des Glasmachens ein.
In der Grenzglashiitte Bayerisch Eisenstein kdnnen Sie ,live”
erleben, wie Glas verarbeitet wird. Bei den regelméfRigen Vor-
fiihrungen verschiedener Glaskiinstler kann man nicht nur die
klassische Glasherstellung erleben, sondern die Produktion von
filigranem Kunstglas.

Entdecken Sie die Faszination Glasmacherkunst und genief3en
Sie dabei traditionelle regionale bayerisch-b6hmische Kiiche
oder hausgemachte Kuchen und Torten. Die Wirtsstube der
Grenzglashiitte grenzt direkt an die Schauglashiitte an, so erle-
ben Sie bayerische Gastfreundschaft mit abwechslungsreichen
Gaumenfreunden in der einmaligen Atmosphére unserer Glas-
hiitte.

Ein Garten fiir's Bier!

In den Sommermonaten ladt unser traumhafter Biergarten mit bayerischen Schmankerln oder
einer deftigen Brotzeit zu genussvollen Stunden mit einem schénen Ausblick auf Bayerisch Ei-
senstein, den Arber und der umliegenden Natur ein. Wir wiinschen lhnen einen wundersché-

nen Aufenthalt und einen guten Appetit!

Offnungszeiten:

Taglich von 10.15 — 18.00 Uhr. Glasvorfiihrungen finden von Donnerstag bis Sonntag von 13.00 — 16.00 Uhr statt.



Leckeres aus dem Holzofen im Restaurant!

Bei uns in der Grenzglashiitte werden frische Holzofenbrote nach alter Tradition taglich fiir Sie

gebacken. Hier ist hohe Handwerkskunst gefragt, denn alles muss stimmen: Das Holzfeuer
braucht die richtige Temperatur, die Backzeit muss genau eingehalten werden und der Teig
- natiirlich ohne kiinstliche Zusatzstoffe - muss sorgfaltig tiber viele Stunden ruhen. Selbstver-
standlich verwenden wir fiir unser Holzfeuer nur die besten, unbehandelten Holzsorten. Nach
der Backzeit ist ein Brot entstanden, das Sie so schon lange nicht mehr genieRen konnten:
knusprig, wiirzig und kraftvoll. Probieren Sie doch mal!

Auf Wunsch kénnen Sie sich auch Ihr eigenes Holzofenbrot zum Mitnehmen backen lassen -
dafiir miissen Sie allerdings etwas Zeit mitbringen oder vorab telefonsich bestellen.

Die wahrscheinlich
kleinste Brauerel
der Welt!

Bayern ist in Sachen Bier das Land der Viel-
falt. Wussten Sie zum Beispiel, dass im
Freistaat rund 4000 Marken und 40 Sorten
aus nur vier Zutaten hergestellt werden?
Jede Region hat seine Besonderheiten.
Uberall erwarten Sie echte Bierspeziali-
taten. So auch bei uns in der Grenzglas-
hiitte in Bayerisch Eisenstein.

Die bayerische Biertradition wird bei uns
hoch gehalten. In unserer wahrscheinlich
kleinsten Brauerei der Welt brauen wir alle
gewiinschten Sorten Bier.

Bei unseren regelmdBig stattfindenden
Brautagen koénnen Sie hautnah miterle-
ben, wie wir Hopfen und Malz in Bier ver-
wandeln und erfahren, wie die beriihmte
Stammuwiirze entsteht.

Hoch die Kriige!

Eine Besonderheit in unserer Grenzglashiitte sind die individuell mit unserem Logo bedruckten
Tonbierkriige. Da schmeckt das Bier nochmal so gut und fiir alle die’s auch zu Hause urig mo-
gen, gibt’s unser Schmuckstiick als kleines Souvenir zum Erwerben!
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Fiir besondere Anldsse wie
Geburtstage, Betriebsfeiern
oder dhnliches brauen wir
lhnen lhr eigenes Festbier.

Abgefiillt in traditionellen
Biigelverschluss-Flaschen,
mit einem individuellen
Etikett versehen, ist dies
eine auBergewdhnliche
und originelle
Attraktion fiir Ihre Feier!

Barwurz -
die Medizin PSENS
der Waldler” B
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Wurzelsehnaps

Barwurz ist ein klarer Schnaps, der aus der
Wurzel des Barwurz mit gréfRter Sorgfalt de-
stilliert wird. Die wohltuende Wirkung des Bar-
wurzes ist bereits weit liber die Grenzen des
Bayerischen Waldes hinaus bekannt. Oft wird
der Barwurz gegen Verdauungsbeschwerden
gereicht. Doch nur als Medizin genutzt wére
der Barwurz viel zu schade - Schmecken Sie
den Bayerischen Wald!

Der Geschmack des Barwurz ist eigenwillig. Es
fallt einem schwer, eine eindeutige Zuordnung
zu treffen. Der eine schmeckt Sellerie, Liebsto-
ckel oder auch Niisse. Der andere denkt beim
Genuss von Badrwurz an Moos oder einfach
an Wald. Wenn man glaubt, man weiss woran
einen der Geschmack erinnert, hat man auch
schon gleich einen anderen Geschmack im
Mund. Das ist das besondere beim Barwurz -
aber bei allen Assoziationen bleibt ein guter
Barwurz vollmundig, wiirzig und harmonisch
rund im Geschmack.

Unser hausgemachter Barwurz wird nach
einem alten, tiberliefertem Rezept aus reinem
Barwurzansatz, der viele Monate in feindestil-
liertem Alkohol reift, hergestellt.

Probieren Sie auch unseren
hauseigenen Blutwurz!




Grenzglashiitte

Schmankerl-Rezept fiir ,,Dahoam”

Glasmacher-Braten aus dem Ofen

ZUTATENLISTE fiir 6 Portionen:

1,5 kg Schweinenacken, ausgelost
4 Liter  Bier
2 Zwiebel(n)
1 Stange Lauch
/2 Knolle  Sellerie
4 Karotte(n)
2 Paprikaschote(n), rot und griin
4 Tomate(n)
500g Champignons
Paprikapulver, st
Salz und Pfeffer
Kiimmel
etwas Liebstockel

ZUBEREITUNG:

Das Fleisch am Vorabend im Paprikapulver walzen, so das es rundherum gleichmaBig be-
deckt ist. Alle weiteren Gewiirze in einem Schiisselchen miteinander vermengen und damit
ebenfalls gleichmaBig den Braten wiirzen und andriicken.

Das Gemiise putzen und in ca. 2 - 3 cm grof3e Stiicke schneiden. In einem Bréter aus ca. der
Haélfte des Gemiises ein dichtes Bett machen, den rohen Braten dort auflegen. Das Fleisch
mit dem restlichen Gemiise fest einpacken, das Bier vorsichtig dariibergeben. Mit einem
grofen Stiick Alufolie rundherum fest abdecken, auch die Seiten.

24 Stunden ziehen lassen. Am ndchsten Tag 3 Stunden bei 200 Grad (vorgeheizt) mit ge-
schlossenem Deckel backen lassen. Nicht wenden.

Den fertigen Braten aufschneiden, mit Gemiise und frischem Bauernbrot servieren!

Schmucke Accessoires

Herzlich Willkommen in der Welt des Modeschmucks. In unserem
Internet-Modeschmuck-Shop finden Sie hochwertigen Mode-
schmuck fiir jeden Geschmack und zu jedem Anlass. Wir
bieten lhnen ausgesuchte Schmuckteile wie Armschmuck,
Anhédnger, Halsschmuck, Ohrschmuck sowie besondere
Einzelstiicke.
Gerne koénnen Sie sich diesen Schmuck auch in unserer
Glasboutique anschauen und von unseren Mtarbeitern
beraten lassen. Wir laden Sie herzlich dazu ein.

Besuchen Sie uns unter www.glitzerland.de

Darf ich mich
vorstellen?

Ich bin SUSI - das Maskott-
chen der Grenzglashiitte. Ich
wohne hier und bin auch
fast immer anzutreffen.
Doch ich bitte euch, mich
nicht zu fittern! Ich bin im-
mer hungrig und konnte
andauernd naschen- das
ist aber nicht gut fiir meine
Gesundheit.

Uber ein paar Streicheleinheiten
freue ich mich dagegen sehr!

und
Orchideen

Eine

wunderschoéne,
geschmackvolle Deko
far lhr zu Hause oder
auch das ideale Geschenk
fiir jeden Blumenliebhaber!

Eine besondere Verbindung
schafft die Grenzglashiitte mit |
ihren bekannten Orchideenhal-
tern aus Glas. Bei diesem auBer-
gewohnlichen Dekorationsobjekt
treffen sich brillantes Glas und die
Schoénheit einer Orchidee.
Besonders beeindruckend sind hier
vor allem die vielféltigen Farben und
Formen.

Denn jeder Stab wird in vielen ein-
zelnen Arbeitsschritten vor der 1200 Grad
heilen Flamme von Kunstglasblasern
geschaffen. So ist jeder Orchideenhalter
ein Unikat.

Glasboutique - fir alle, die das Besondere lieben!

\

Versdumen Sie nicht unsere Glasboutique zu besuchen. Glas ist eines der schonsten und edelsten Materialien egal ob fiir Schmuck,
Tischaccessoires oder edles Wohnambiente. Bei uns finden Sie eine exclusive Auswahl an Glas- und Modeschmuck sowie ver-
schiedene Glaskunstobjekte.




Grenzglashiitte
Ausflugstipps:

Erst Wa_ndern .
dann einkehren!

Wenn es ein Wanderparadies gibt, dann
liegt es bei uns: Rund 350 km teils grenz-
tiberschreitende Wanderwege erwarten Sie.
Vom bequemen Forstweg im Tal ohne

nennenswerte Hohenunterschiede, Uber
anspruchsvolle teilweise ausgesetzte Stei-
ge im Arber- oder Falkensteingebiet bis hin
zum aussichtsreichen Panoramaweg in Gip-
felndhe haben Sie alles im Programm. Ent-
decken Sie die Gehnuss-Region Bayerischer
Wald - das Griine Dach Europas. Und nach
einer langen Wanderung gibt es doch nichts
schoneres als eine deftige Brotzeit in der
Grenzglashiitte!

Blick von der Grenzglashiitte zum Arber

Fir alle Liebhaber
von Eisenbahnen ....

. ist das Museum des Bayerischen Lo-
calbahnvereins e.V. im ehemaligen Lok-
schuppen von Bayerisch Eisenstein ein
MuB. Hier erwartet Sie ein siebengleisiges
Rundhaus sowei ein zweigleisiges Lang-
haus. Zu besichtigen gibt es Dampf-, Elek-
tro- und Diesellokomotiven, Personen und
Giiterwagen der Baujahre 1890 bis 1955.
Erfahren Sie mehr {iber die Geschichte der
Nebenbahnen, Vicinal-, Sekundéar- oder
Localbahnen, die im 19. Jh. Bayern in der
Flache erschlossen, inzwischen aber haufig
dem Strukturwandel zum Opfer gefallen
oder zu Vorortbahnen grofer Stadte um-
gewandelt worden sind. Im Bayerischen
Localbahnmuseum erleben Sie eine noch
betriebsfdahige Drehscheibe im Freigelan-
de. Ein besonderer Tipp sind die im August
statt findenden Fahrten mit historischen
Dampfziigen zwischen Bayerisch Eisen-
stein und Zwiesel.

Museums-Telefon: 09925-1376
Info-Telefon: 089 - 4481288
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Die Grenzglashiitte

im Web

Fiir alle die, die noch keine Gelegen-
heit hatten, die Grenzglashiitte ,live” zu
erleben, kann unter der Internetadresse

www. grenzglashuette.info
aus der Ferne Atmosphdre schnuppern
und sich Gber die aktuellen Aktionen
der Grenzglashiitte informieren.
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Impressum:

Verantwortlicher Herausgeber: ICM GmbH ¢ BahnhofstraBe 48 < 94252 Bayerisch Eisenstein

Tel: 099 25-90 33 02/90 3129 + Fax:099 25-90 33 04
info@grenzglashuette.info
www.grenzglashuette.info

Offnungszeiten:

. . Taglich von 10.15 - 18.00 Uhr.
Glasvorfiihrungen finden von Donnerstag bis Sonntag von 13.00 — 16.00 Uhr statt.
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Entdecken Sie
Geschichte!

Fir alle Geschichtsinteressierte ist der
Grenzbahnhof in Bayerisch Eisenstein si-
cherlich eine Reise wert.

Die Besonderheit: das groRziigig konzi-
pierte Bahnhofsgebdude steht zur einen
Halfte auf der deutschen, zur anderen Half-
te auf tschechischem Gebiet, der Grenzver-
lauf fiihrt mitten durch das Gebdude. Das
Infozentrum im Grenzbahnhof Bayerisch
Eisenstein erldutert Informationen tiber die
beiden Nationalparks Sumava und
Bayerischer Wald. Hier wird Ihnen die Re-
gion zwischen Moldau und Donau vor-
gestellt und Sie kénnen spielerisch die
Sprache unserer tschechischen Nachbarn
lernen. AuRerdem erhalten Sie Einblicke in
die Arbeit der grenziiberschreitenden Or-
ganisationen.

Quelle: www.regiowiki.pnp.de/index.php/Grenz-
bahnhof Bayerisch Eisenstein

Wissenswertes

Im landschaftlich eindrucksvollsten Teil des
Bayerischen Waldes liegt Bayerisch Eisen-
stein mit seinen eiszeitlichen Seen, Was-
serfdllen und Bergen. Die nachweisbare
Geschichte des ,Eisensteiner Tals” beginnt
1569, als unter bohmischer Oberhoheit von
bayerischen Berg- und Hammerleuten ein
Erzbergwerk mit Eisenhammer errichtet
wurde, das aber nur bis 1577 betrieben wur-
de. Dem Abbau von Eisenerzen verdankt
das ganze Gebiet seinen Namen. Mitte des
17. Jahrhunderts wurden die ersten Bauern
aus den Freigerichten des Bohmerwaldes
und des Bayerischen Waldes angesiedelt.
1961 wurde auf dem Boden der spéteren
Ortschaft Markt Eisenstein die erste Glas-
hiitte gegriindet und bald darauf lieBen
sich auch andere Handwerker nieder. 1835
hat sich der bayerische Teil des Tales unt-
ter dem Namen ,Eisenstein” als bayerische
Landgemeinde konstituiert.

Quelle: www.bayerisch-eisenstein.de



